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.L- SSE ERFINDUNG

Wie bohmischer Erfindergeist den
Zuckerhut bezwang, eine Ehefrau
besanftigte und schlieBBlich die Welt
versiif3te

Kterak ceska vynalézavost premohla
cukrovou homoli, ukonejsila
manzelku a nakonec osladila sveét

Mitte des 19. Jahrhunderts erfand Jacob Christian Rad in der
tschechischen Stadt Dacice den Wiirfelzucker und sorgte da-
mit fiir eine internationale Revolution: In der Kiiche und in der
Industrie.

H eutzutage ist er etwas Selbstverstandliches — ob beim mor-
gendlichen Kaffee oder der Tea-Time am Nachmittag, der
kleine kristallweifle Wiirfel am Rande der Tasse versiifit jedes
heifle Getrank. Er versiif$t unsere Gedanken und damit die weni-
gen Augenblicke im aufregenden Alltag, in denen man kurz in-
nehalt, sich zuriicklehnt und die Welt mit all ihren Pflichten, Auf-
gaben und Problemen bei einer Tasse Tee oder Kaffee
voriiberziehen ldsst.

Doch neben der grofien Tasse mit ihrem heifSen, duftenden Inhalt
gerdt der Wiirfelzucker so manches Mal in Vergessenheit, dabei ist
er doch eine alt eingesessene Institution: Er versiifit die ganze Welt
und ist nicht wegzudenken beim wochentlichen Kaffeeklatsch mit
Freunden, unzédhligen Familienfesten, der Zehnminutenpause im
Biiro oder den hippen Coffeeshops mit ihren leckeren Spezialitéten.
Und — obwohl er sich irgendwann im wilden Getose des Kaffee-
strudels aufzuldsen scheint — ist es nun an der Zeit, dem siifSen Wiir-
fel aus Dacice unsere Aufmerksambkeit zu schenken, denn vor knapp
170 Jahren revolutionierte diese tschechische Erfindung die Haus-
halte in ganz Europa und die milliardenschwere, international um-
kampfte Zuckerindustrie gleich mit.

Der Wiirfelzucker — so wie wir ihn kennen — wird in diesem Jahr
167 Jahre alt und ist die clevere Erfindung des gebiirtigen Schwei-
zers Jacob Christian Rad. Jedoch erfand Rad den Wiirfelzucker
nicht aus wirtschaftlichen Griinden oder gar zur Umsatzsteige-
rung, er hatte eine viel stidrkere Motivation: Es war der Versuch,
seine Ehefrau Juliane zu besédnftigen. Denn als Direktor der Dacicer
Zuckerfabrik hatte Jacob Christian Rad zu dieser Zeit die besten
Stiicke des Zuckers zuhause in der Kiiche: Weif wie Schnee und
hart wie Stein. Damals wurde der Zucker in bis zu 1,50 Meter
hohe, kegelformige Zuckerhiite gepresst. Fiir den Hausgebrauch
und den beliebten Kaffeeklatsch musste sich die Dame des Hau-
ses mit einem speziellen Zuckermesser die Stiicke abschneiden
und einteilen. Diese Arbeit war nicht nur schwer, sondern auch ein
Garant fiir Schnittverletzungen an Fingern und Handen. An einem
Tag im Jahre 1843 schnitt Rads junge Ehefrau Juliane nicht nur den
Zuckerhut in kleine Teile, sondern sich selbst auch
tief in die Hand. Ihren Ehemann,
den Dacicer Zuckerfabrikdirektor,
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Uprostred 19. stoleti vynalezl Jacob Christian Rad v ¢eském
mésté Dacice kostkovy cukr a postaral se tak o mezinarodni
revoluci — jak v kuchyni tak i v primyslu.

Dnes je to néco naprosto sam-
oztejmého — at uz pri rannim
$alku kavy nebo pri odpolednim caji,
salku oslazuje kazdy horky népoj.
Oslazuje nase myslenky, a tim i ty
necetné okamziky béhem rusného
dne, kdy se ¢lovék mize nakrétko zas-
tavit, natdhnout se a cely svét s jeho
v$emi povinnostmi, ikoly a problémy
nechat jen tak plynout pfi $alku caje
nebo kavy.

Ale vedle velkého $alku s horkym a
vonicim obsahem se na kostku cukru
tak néjak pozapoming, a pritom se
jedna o starou dobrou zvyklost:
kostkovy cukr oslazuje cely svét a stézi
bychom si bez néj dokazali predstavit
pravidelné tydenni posezeni s prateli,
nescetné rodinné oslavy, desetiminutové prestavky v kancelari
nebo v trendy kavarnach se véemi jejich lahodnymi specialitami.
A — ackoli se zd4, ze se kostka cukru nakonec stejné roztopi v
divokém kavovém viru, ktery vznikne pfi michdni — je nyni na
Case, abychom svou pozornost obritili ke sladkému cukru z Dacic,
nebot pred necelymi 170 lety revolucionizoval tento ¢esky vynalez
domdcnosti po celé Evropé a zaroven s tim i mezinarodni cukrovy
pramysl, na kterém panovala ostrd konkurence a kterym protékaly
miliardy.

Kostkovy cukr jak ho zndme dnes oslavi v tomto roce své 167.
narozeniny a je déimyslnym vynalezem rodilého Svycara Jacoba
Christiana Rada. Rad kostkovy cukr ovSem nevynalezl z
hospodarskych davodu ¢i kvili zvyseni obratu, jeho motivace byla
daleko silnéjsi — jednalo se o pokus, jak uchlacholit jeho manzelku
Julianu. Jakozto feditel dacické cukrarny mél Jacob Christian Rad v
té dobé vzdy ty nejlepsi kousky cukru doma v kuchyni - bilé jako
snih a tvrdé jako kdmen. Tehdy byl cukr zpracovavan

do kuzelovitych cukrovych homoli, které mohly
dosahovat vysky az jednoho a pil metru. Pro
potreby vdomadcnosti a pro oblibené posezeni u

kavy si pani domu musela vzdy specidlnim
nozem na cukr jednotlivé kousky sama ukrojit

a rozdélit. Nejenom, Ze byla tato prace tézka,

ale diky praci s nozem zarucovala i feznd
poranéni na rukou a prstech. Jednoho dne roku

1843 krajela Radova mladd manzelka Juliana na
kousicky nejenom cukrovou homoli, ale fizla se
pritom velmi hluboce do své ruky. Jednim dechem
se zaroven obofila na svého chotg, reditele dacického
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herrschte sie im gleichen Atemzuge an: ,Sieh her, Jacob! Lass dir
endlich einmal etwas Gescheites dagegen einfallen!”

Und was ein guter Ehemann ist, der macht sich sofort an die Ar-
beit: Jacob Christian Rads Erfindergeist war geweckt. Er tiiftelte
und experimentierte mit verschiedenen Blechkisten, in die er — wie
heutzutage in einen Eiswiirfelbehalter — den angefeuchteten wei-
en Zucker hineinpresste und unter dem Druck einer weiteren
Platte einen Tag trocknen lief8. So konnte der Zucker schliefSlich,
ohne das Risiko tiefer Schnittwunden, kaffeetassentauglich por-
tioniert werden. 1844 lief3 sich Jacob Christian Rad seine stifSe Er-
findung patentieren, die die Dacicer Zuckerfabrik europaweit be-
rithmt machte. Und auch heutzutage wird der Wiirfelzucker —
wenn auch inzwischen maschinell — nach diesem Patent produ-
ziert. Es gibt ihn in verschiedenen Varianten, ob als Quader oder
Wiirfel, in kristallweif$ und rohrzuckergold oder in den Spielkar-
tenfarben Pik, Herz und Karo als sogenannten ,Bridge-Zucker*.
Der bohmische Erfindergeist lebt in jedem siifSen Wiirfel weiter:
In den traditionellen Kaffeehdusern, den angesagten Coffeeshops
und der liebevoll gedeckten Kaffeetafel zuhause.

Humorvolle Mentalitat / Vtipna mentalita

Als Werbetrdger im Videospot des tschechischen EU-Ratsvorsitzes An-
fang 2009 zeigte der Wiirfelzucker, dass sich das Land wie auch der hier
erfundene Wiirfelzucker neben der grofSen Tasse Europa nicht verstecken
muss, sondern mit politischer, wirtschaftlicher und auch wissenschaftli-
cher Innovation der EU, ihrem Strudel und ihrer aromatischen Vielfalt

cukrovaru: ,Podivej se, Jacobe. Zkus proti tomu kone¢né vymyslet
néco poradného!”

A jakozto v rddném manzelovi se v Jacobu Christianu Radovi
probudil duch vynélezce a pustil se do prace. Pohraval si a
experimentoval s riznymi plechovymi bednami, do kterych — tak
jako dnes do zasobniku na ledové kostky — vtésnal navlh¢eny bily
cukr a pod tlakem dalsi desky nechal jeden den susit. Timto
zpisobem mohl byt cukr naporcovan bez jakéhokoli rizika
fezného poranéni do podoby vhodné pro prilozeni k $alku kavy. V
roce 1844 si Jakob Christian Rad svtjj sladky vynaélez, ktery dacicky
cukrovar proslavil po celé Evropé, nechal patentovat. A rovnéziv
dnesni dobé se kostkovy cukr — i kdyZz nyni za pomoci stroji —
vyrabi podle tohoto patentu. K dostani je v riznych variantach,
barvé cukrové titiny nebo v barvach hracich karet piky, srdce a
kéry jako takzvany ,bridz cukr“ Cesky vynalézavy duch zije v
kazdé sladké kostce dale. At uz v tradi¢nich ¢i novych trendy
kavarnach, stejné jako v laskyplné nachystaném slavnostnim
posezeni v domdacim prostredi. |

erst den besonderen Geschmack verleiht. SchliefSlich war auch Wiirfelzu-
cker-Erfinder Jacob Christian Rad, der in der Schweiz geboren wurde, in
Osterreich aufwuchs und seine revolutiondire Erfindung im tschechischen
Dacice machte, vor allem eines: Ein echter Europder.

Jakozto reklamni prostiedek ve videospotu béhem ceského predsednictvi
Evropské unie na pocdtku roku 2009 poukdzal kostkovy cukr na to, ze se
Cesko, stejné jako zde vynalezeny kostkovy cukr, pred velkym sdlkem
Evropou nemust schovdvat, ale naopak inovacemi v oblasti politiky, ho-
spoddrstvi a védy miiZe EU, jejimu viru a aromatické riiznorodosti dodat
specifickou chut. Koneckoncii miizeme o vyndlezci kostkového cukru Ja-
cobu Christianu Radovi, ktery se narodil ve Svycarsku, vyrostl v Ra-
kousku a sviij revolucni objev ucinil v ceskych Dacicich, rici predevsim
jedno — byl to pravy Evropan.
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DIE STADT DES WURFELZUCKERS
MESTO KOSTKOVEHO CUKRU

W— Mehr zum ,ersten Zuckerwiirfel der Welt konnen Sie im

stadtischen Museum von Dacice erfahren, einer der &ltes-
ten Stddte in der reizvollen Landschaft der b6hmisch-méhrischen
Hohe. Eine Dauerausstellung im Stadtmuseum und der Galerie
Dacice, die bereits im Jahr 1893 gegriindet wurden, ist der Herstel-
lung des Dacicer Zuckerwiirfels und der Zuckerfabrik in Kostelni
Vydri gewidmet. Neben regelméfligen Sonderausstellungen sind in
den Sammlungen auch Miinzen und Medaillen, Veduten der Stadt,
Porzellan, bemalte Mobel, Bergtrachten und Hochzeitsfahnen zu be-
wundern. Das Stadtmuseum und die Galerie sind im Siidfliigel des
Schlosses Dacice angesiedelt. Urspriinglich erbaut in der Renais-
sancezeit wurde das Schloss spater im Barock- und Empire-Stil um-
gestaltet. Interessierten Besuchern prasentieren sich die historischen Schlossraume im
Empire-Stil mit gemalten Kassettendecken und Intarisien-Fuffboden, ein Spiegelsaal, die
Jugendstil-Bibliothek, eine einzigartige Kollektion von Empire-Mobeln sowie die Kapelle
im spéten Jugendstil. Der Schlosspark ladt zu Spaziergéngen ein. An Sommerabenden fin-
den im Innenhof Konzerte und Theaterauftithrungen statt.

ice o ,prvnim kostkovém cukru svéta“ se miizete dozvédét v méstském muzeu v

Dadicich, jednom z nejstarsich mést v ptivabné krajiné Cesko-moravské vrchoviny.
Stéla vystava v méstském muzeu a galerii Dacice, kterd byla zalozena jiz v roce 1893, je
vénovana vyrobeé dacické kostky cukru a cukrovaru v Kostelnim Vydfi. Vedle pravidelnych
zvlastnich vystav se ve sbirkach daji obdivovat medaile a mince, veduty mésta, porcelan,
malovany nébytek, hornické kroje a svatebni prapory. Méstské muzeum a galerie sidli v
jiznim kfidle zamku Dacice. Pivodné postaveny v renesanc¢nim stylu byl pozdéji zamek
prestavén v baroknim a empirovém stylu. Zajimajicim se navstévnikim se predstavuji
historické zamecké prostory v empirovém stylu s pomalovanymi kazetovymi stropy,
intarsijnimi podlahami, zrcadlovym salem, secesni knihovnou, jedine¢nou sbirkou
empirového nabytku jakoz i jedine¢nou pozdné secesni kapli. Zamecky park zve k
prochazce. O letnich vecerech se ve vnéjsim dvore konaji koncerty a divadelni
predstaveni. ]
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